
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seit 1987 bieten wir eine sinnvolle und schmackhafte Küche 

basierend auf den besten Produkten der Region 

Las Rejas ist das Ergebnis der Herstellungsidee unserer Mitarbeiter 

Unsere frischen lokalen Produkte 

Die Küche, der Service und die Umgebung sorgen für Zufriedenheit 

Der Kunde ist fertig 

 

DANKE! 

WWW.LASREJASBOLONIA.ES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ENTRANTES / VORSPEISEN                                HALBE RATIONEN    RATIONEN      ALLERGENE 

 Ensalada especial / Besonderer Salat  17,00€ 

 Ensalada mixta pequeña / Kleiner gemischter Salat  10,00€  
 Ensala mixta grande / Großer gemister Salat  14,00€  
     Ensalada de pimientos asados / Paprikasalat 8,00€ 15,00€  
 Ensalada de pulpo / Oktopussalat 10,00€ 19,00€ 
 Atún en manteca / Thunfisch in butter 9,00€ 17,00€ 
 Tomate aliñado “Cuqui” / Tomatensalat  9,00€  
  

MARISCOS / MEERESFRÜCHTE                                                                                                                                           

 Gambas / Garnelen (Gekocht oder gegrillt) 14,00€ 26,00€ 

 Centolla / Spinnenkrabbe  40€ Kg. 
 Bogavante / Hummer  130€ Kg. 
 Carabineros / Carabinieri  150€ Kg. 
 Tortilla de camarones / Garnelenomelett  4€ Einheit 
 Almeja chirla / Kleine Muschel  13,00€ 
 

SOPAS / SUPPEN                                                                                                                                          

 Sopa de marisco / Meeresfrüchtesuppe  8,00€ 

 Puchero / Gekochte Suppe  5,00€ 
 Sopa de picadillo / Picadillo-Suppe  4,50€ 

 Crema de calabacín / Creme von Zucchini  4,50€ 
 Gazpacho  3,50€ 
 

PESCADOR / FISCH                                                                                                                                          

 Pargo a la plancha / Gegrillter Schnapper  20,00€ 

 Pargo al coñac / Cognac-Schnapper  20,00€ 
 Corvina a la plancha / Corvina-Grill  20,00€ 
 Atún enceb. / Thunfisch mit Zwiebeln und Tomaten  8,00€ 15,00€ 

 Croq. Choco / Tintenfischkroketten in seiner Tinte 9,00€ 14,00€ 

 Croquetas de pescado / Fischkroketten 8,00€ 12,00€ 

 Croquetas de puchero / Eintopfkroketten 8,00€ 12,00€ 

 

PESCADOS DE TEMPORADA / FISCH DER SAISON                                                                                                                                         

 Pez limón / Zitronenfisch  20,00€ 

 Atún / Thunfisch  23,00€ 

 

 

 



PESCADOS ENTEROS / GANZER FISCH             HALBE RATIONEN    RATIONEN      ALLERGENE 

 Lenguado / Seezunge fisch  70€ Kg. 
 Urta / Urta-Fisch  70€ Kg.   
 Pargo / Schnapper  70€ Kg. 
 Salmonetes / Rotbarbe  70€ Kg.  
 Mero, Lubina , etc / Andere fische  70€ Kg.  
 Borriquete / Grunzfisch  50€ Kg. 
 Calamar / Tintenfisch  40€ Kg. 
 Pescado al horno / Gebacken (Aufladen)  80€ Kg. 
 

ARROCES / REIS (Mindestens 2 Personen)                                                  

 Arroz de marisco / Reis mit Meeresfrüchten                  17,50€ pro Person 

 Arroz de carabineros / Carabinieri-Reis                  26,00€ pro Person 
 

CARNES / FLEISCH                                                  

 Albóndigas en tomate / Frikadellen in Tomaten 7,00€ 12,00€ 

 Carne en salsa / Fleisch in Soße 7,00€ 12,00€  
 Entrecot de ternera / Rinderentrecôte  21,00€  
 Solomillo de ternera / Roastbeef  24,00€ 
 Salsa adicional / Zusätzliche Soße  2,00€ 
 

HUEVOS / EIER                                                 

 Huevos con patatas / Eier mit Kartoffeln (2 Einheiten)  11,50€ 

 Huevos con jamón / Eier mit Schinken (2 Einheiten)  13,50€  

 

POSTRES / NACHSPEISEN                                                  

 Arroz con leche / Reispudding  3,50€ 

 Flan de huevo / Eierschecke  5,00€ 
 Flan de queso / Käseflan  5,00€ 
 Flan de turrón / Nougat-Flan  5,00€ 
Tarta de limón / Zitronenkuchen  5,00€ 

 Yogurt mascarpone y frutos rojos (Sin azúcar)  5,00€ 
 / Mascarpone-Joghurt mit roten Früchten (Ohne Zucker)   
 Tarta de la abuela / Oma-Kuchen (Kekskuchen)  5,00€ 
 Frutas del tiempo / Früchte der Zeit  3,00€ 
 Helados / Eis (Fragen Sie den Kellner) 
   

VARIOS / ANDERE                                                  

 Cubierto por persona / Abgedeckt pro Person  1,20€ 

 



BEBIDAS / GETRÄNKE                                                  

 Agua grande / Große Wasserflasche  3,00€ 
 Agua pequeña / Kleine Wasserflasche  1,50€ 

 Agua gas grande / Große Flasche kohlensäurehaltiges Wasser  3,50€ 
 Agua gas pequeña / Kleine Flasche kohlensäurehaltiges Wasser 1,75€ 
 Refresco / Erfrischungen  2,00€ 
 Zumo natural / Natürlichem Fruchtsaft  3,00€ 

 Tubo de cerveza / Bierrohr  2,00€ 
 Jarra de cerveza pequeña / Kleiner Bierkrug  3,00€ 
 Jarra de cerveza grande / Großer Bierkrug  10,00€ 
 Botellín 1/5 / Bierflasche 1/5  1,50€ 

 Botellín 1/3 / Bierflasche 1/3  3,00€ 
 Tinto de verano / Sommerrotwein  2,00€ 
 Tinto de verano con rioja / Sommerrotwein mit Rioja  3,00€ 
 Jarra de tinto 0.5 litros / Krug Rotwein 0,5 Liter  3,00€ 

 Jarra de tinto 1,0 litros / Krug Rotwein 1,0 Liter  10,00€ 
 Jarra de Sangría 1,0 litros / Sangria-Krug 1,0 Liter  12,00€ 
 Botella de manzanilla / Weinflasche-Manzanilla  18,00€ 
 Copa de vino / Glas Wein (Fino, Ribera, Rioja, Verdejo…)   
 Frangen Sie den Kellner 

 

CAFÉS / KAFFEE                                                 

 Café o infusión / Kaffee oder Aufguss  2,00€ 
 Capuchino / Cappuccino  3,00€ 
 Te especial / Besonderer Tee  2,50€ 
 Carajillo / Kaffee mit Likör  3,00€ 
 

LICORES / LIKÖRE                                                 

 Copa de licor / Likör Glas  4,50€ 
 Chupito / Likör Schuss  2,50€ 
 Copa de licor especial / Likör Glas besonder  7,00€ 
 Chupito especial / Likör shot besonder  3,00€ 
 Combinado / Cocktail  7,00€ 
 Combinado especial / Besonderer Cocktail  9,00€ 
 
 
 
 
“In Übereinstimmung mit den geltenden Gesundheitsvorschriften garantiert dieser Betrieb, dass Fischereierzeugnisse für den 
Rohverzehr oder solche, die aufgrund ihres Herstellungsprozesses im Produktproduktionszentrum nicht über 60 °C erhitzt wurden, 
mindestens 24 Stunden lang bei -20 °C eingefroren wurden.“ 
 
Königlicher Erlass 1420/2006 vom 1. Dezember über die Vorbeugung von Anisakis-Parasitose in Fischereierzeugnissen, die von 
Betrieben geliefert werden, die Lebensmittel an Endverbraucher oder Gemeinden liefern. 
 
 

Preise inklusive Mehrwertsteuer 


