
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Depuis 1987 nous proposons une cuisine sensée et savoureuse 

à base des meilleurs produits de la région 

Las Rejas est le résultat de l'idée de notre personnel sur la façon de faire 

nos produits frais locaux 

La cuisine, le service et l'environnement se conjuguent pour obtenir satisfaction 

Client complet 

 

MERCI! 

WWW.LASREJASBOLONIA.ES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ENTRANTES / ENTRÉE                                                             DEMI-RATION        RATION       ALLERGENÈS 

 Ensalada especial / Salade spéciale  17,00€ 

 Ensalada mixta pequeña / Petite salade composée  10,00€  
 Ensala mixta grande / Grande salade composée  14,00€  
     Ensala pimientos asados / Salade de poivrons rôtis 8,00€ 15,00€  
 Ensalada de pulpo / Salade de poulpe 10,00€ 19,00€ 
 Atún en manteca / Thon au beurre 9,00€ 17,00€ 
 Tomate aliñado “Cuqui” / Salade de tomate  9,00€  
  

MARISCOS / FRUIT DE MER                                                                                                                                           

 Gambas / Crevettes rose (Cuit ou grillé) 14,00€ 26,00€ 

 Centolla / Crabe araignée  40€ Kg. 
 Bogavante / Homard  130€ Kg. 
 Carabineros / Carabiniers  150€ Kg. 
 Tortillas de camarones / Omelette aux crevettes  4€ Unité 
 Almeja chirla / Palourde “Chirla”  13,00€ 
 

SOPAS / SOUPE                                                                                                                                          

 Sopa de mariscos / Soupe de fruits de mer  8,00€ 

 Puchero / Soupe cuite espagnole  5,00€ 
 Sopa de picadillo / Soupe picadillo  4,50€ 

 Crema de calabacín / Crème de courgettes  4,50€ 
 Gazpacho / Gaspacho andalou  3,50€ 
 

PESCADOS / POISSON                                                                                                                                           

 Pargo a la plancha / Vivaneau grillé  20,00€ 

 Pargo al coñac / Vivaneau au cognac  20,00€ 
 Corvina a la plancha / Courbine grillée  20,00€ 

 Atún encebollado / Thon aux oignons et à la tomate 8,00€ 15,00€ 
 Croquetas choco / Croquettes de seiches à leur encre 9,00€ 14,00€ 

 Croquetas de pescado / Croquettes de poisson 8,00€ 12,00€ 

 Croquetas de puchero / Croquettes au ragoût 8,00€ 12,00€ 

 

PESCADOS DE TEMPORADA / POISSON DE SAISON                                                                                                                                         

 Pez limón / Sériole couronnée-Poisson limon  20,00€ 

 Atún / Thon  23,00€ 

 

 

 



PESCADOS ENTEROS / POISSON ENTIER               DEMI-RATION        RATION       ALLERGENÈS 

 Lenguado / Sole  70€ Kg. 
 Urta / Pagre rayé  70€ Kg.  
 Pargo / Vivaneau  70€ Kg. 
 Salmonetes / Rouget  70€ Kg.  
 Otros pescados / Autres poissons (Mero, lubina, etc.)  70€ Kg.  
 Borriquete / Dorade grise  50€ Kg. 
 Calamar / Calmar  40€ Kg. 
 Pescado al horno / Poisson cuit au four (Sur commande)  80€ Kg. 
 

ARROCES / RIZ (Minimun pour 2 personnes)                                                  

 Arroz de marisco / Riz aux fruits de mer                     17,50€ par personne 

 Arroz de carabineros / Riz des carabiniers             26,00€ par personne 
 

CARNES / VIANDES                                                  

 Albóndigas tomate / Boulettes de viande à la tomate 7,00€ 12,00€ 

 Carne en salsa / Viande en sauce 7,00€ 12,00€  
 Entrecot de ternera / Entrecôte  21,00€  
 Solomillo de ternera / Aloyau de boeuf  24,00€ 
 Salsa adicional / Sauce supplémentarie  2,00€ 
 

HUEVOS / ŒUFS                                                  

 Huevos con patatas / Oeufs aux pommes de terre (2 Unités)  11,50€ 

 Huevos con jamón / Oeufs au jambon (2 Unités)  13,50€  

 

POSTRES / DESSERTS                                                  

 Arroz con leche / Riz au lait  3,50€ 

 Flan de huevo / Crème aux œufs  5,00€ 
 Flan de queso / Flan au fromage  5,00€ 
 Flan de turrón/ Flan au nogat  5,00€ 
 Tarta de limón / Tarte au citron  5,00€ 
 Yogurt mascarpone y frutos rojos (Sin azúcar)  5,00€ 
 / Yaourt mascarpone et fruits rouges (Sans sucre)   
 Tarta de la abuela / Gâteau aux biscuits  5,00€ 
 Frutas del tiempo / Fruits du temps  3,00€ 
 Helados / Glaces (Demandez au serveur)   
 

OTROS / AUTRES                                                  

 Cubierto por persona / Couvert par personne  1,20€ 

 



BEBIDAS / BOISSONS  

 Agua grande / Grande bouteille d'eau  3,00€ 
 Agua pequeña / Petite bouteille d'eau  1,50€ 

 Agua con gas grande / Grande bouteille d'eau gazeuse  3,50€ 
 Agua con gas pequeña / Petite bouteille d'eau gazeuse  1,75€ 
 Refresco / Rafraîchissements  2,00€ 
 Zumo natural / Jus naturel  3,00€ 

 Tubo de cerveza / Tube de bière  2,00€ 
 Jarra de cerveza pequeña / Petite chope à bière  3,00€ 
 Jarra de cerveza grande / Grande chope à bière  10,00€ 
 Botellín 1/5 / Bouteille de bière 1/5  1,50€ 

 Botellín 1/3 / Bouteille de bière 1/3  3,00€ 
 Tinto de verano / Verre à vin rouge d'été  2,00€ 
 Tinto de verano con rioja / Verre de vin rouge d'été à la rioja  3,00€ 
 Jarra de tinto 0,5 litros / Pichet à vin rouge 0,5 litre  3,00€ 

 Jarra de tinto 1,0 litros / Pichet à vin rouge 1,0 litre  10,00€ 
 Jarra de Sangría 1,0 litros / Pichet Sangria 1,0 litres  12,00€ 
 Botella de manzanilla / Bouteille de vin Manzanilla  18,00€ 
 Copa de vino / Verre de vin (Fino, Ribera, Rioja, Verdejo…)   
 Demandez le menu au serveur 

 

CAFÉS / LES CAFÉS                                                 

 Café o infusión / Café ou infusion  2,00€ 
 Cappuccino  3,00€ 
 Te especial / Thé spécial  2,50€ 
 Carajillo / Café avec liqueur  3,00€ 
 

LICORES / LIQUEURS                                                  

 Copa de licor / Verre à liqueur  4,50€ 
 Chupito / Shot de liqueur  2,50€ 
 Copa de licor especial / Verre à liqueur spécial  7,00€ 
 Chupito especial / Shot de liqueur spécial  3,00€ 
 Combinado / Cocktail  7,00€ 
 Combinado especial / Cocktail spécial  9,00€ 
 
 
 
 
“In compliance with current health regulations, this establishment guarantees that fishery products for raw consumption, or 
those that due to their production process have not been heated above 60ºC in the production center, have been frozen at -20ºC 
for at least 24 hours” 
 
Royal Decree 1420/2006 of December 1, on the prevention of Anisakis parasitosis in fishing products supplied by establishments 
that serve food to final consumers or communities. 
 

 
Prix avec TVA incluse 


